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SPaI'klng/SCHAUMWEIN AUS ITALIEN

METODO
CLASSICO

DIE ITALIENISCHEN
EDELSCHAUMER

n der Menge liegt der italienische
»Metodo classico« — Schaumwein
aus klassischer Flaschengirung —
klar hinter Prosecco zuriick. Bei der
Qualitat sieht es anders aus, da
brauchen italienische Edelschdumer
einen Vergleich mit anderen beriihmten
Gebieten nicht zu scheuen. Das renommier-
teste Gebiet fiir feine »Prickler« ist die Fran-
ciacorta in der nérdlichen Lombardei. Und
daher kommt auch unser diesjihriger Sieger.
Ca’ del Bosco in Erbusco hat wesentlichen
Anteil am hohen Stellenwert, den die Francia-
corta heute genieft. Ende der 1960er-Jahre
erstand die Maildnderin Annamaria Clementi
ein Landhaus mit Grundstiick in der Francia-
corta. Wenige Jahre spiter hatte ihr Sohn
Maurizio Zanella, inspiriert von einer Reise
durch die Champagne, die Idee, auf dem
Grundstiick feine Schaumweine zu erzeugen.
Der Erfolg stellte sich schon bald ein, und
1989 kreierte Maurizio Zanella erstmals
eine Spitzencuvée, die er der Griinderin
zu Ehren Cuvée Annamaria Clementi
nannte. Uber die Hilfte der Cuvée
besteht aus Chardonnay, den Rest
bestreiten Weiffburgunder und Pinot Noir.
Die Grundweine werden in gebrauchten
Barriques ausgebaut, cuvettiert und
zusammen mit Hefe auf die Flaschen
gefiillt, in denen sie 101 Monate reifen.
Der aktuelle Jahrgang 2009 ist sehr
ausgewogen, cremig und hallt lange
nach. Ein Erlebnis!
Wenn man in der Weinwelt
Italiens von »Giulio« spricht,

Ferrari ist der fiihrende
Erzeuger von Trentodoc.
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La Scolca: Chiara Soldati zeigt,
dass man auch aus Cortese
hervorragende »Prickler«
machen kann.
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FEYARP  Giulio Ferrari Riserva del Fondatore ist

Ca' del Bosco hat
wesentlichen Anteil
am hohen Renommee
der Franciacorta.

dann wissen alle, was gemeint ist. Der

legendir. Zu Beginn des 20. Jahrhun-
derts griindete Giulio Ferrari in Trento
einen Betrieb zur Erzeugung feiner
Schaumweine. In den 1950er-Jahren
iibernahm die Familie Lunelli den
Betrieb. Verarbeitet wird in erster Linie
Chardonnay aus den Lagen an den Hin-
den des Etschtals sowie etwas Pinot Noir. In
den weitldufigen Kellern nahe der Autobahn
lagern viele Millionen Flaschen feinster Per-
len, darunter auch einige edle Reserven. Der
Giulio Ferrari Riserva del Fondatore ist ein
reiner Chardonnay aus der Lage Maso Pia-
nizza und reift zehn Jahre auf der Flasche.
Ein Hochgenuss!

Der dritte Edelschdumer ist eine Ausnah-
me, sowohl beim Gebiet als auch bei der Sor-
te. Der Brut Riserva d’Antan kommt vom
Weingut La Scolca in Gavi im siidlichen Pie-
mont. Die Sorte ist die urspriingliche dieses
Gebiets: Cortese. Chiara Soldati belegt mit
ihrem d’Antan, dass sich daraus nicht nur
feine Stillweine keltern lassen, sondern auch
grofsartige Schaumweine. Nach zehn Jahren
Flaschenreife bietet er Noten nach Trocken-
obst und hellem Honig. Herrlich! <




DIE BESTEN SCHAUMWEINE
AUS DEM RESTLICHEN ITALIEN

chaumwein liegt in Italien

voll im Trend. Von Siid

bis Nord gibt es immer
mehr Betriebe, die auf feine
Perlen setzen. Die klassischen
Gebiete liegen im Norden.
Sei es ein Alta Langa DOCG
aus dem Piemont, ein Oltrepo
Pavese DOCG aus dem Hinter-
land von Pavia in der Lombar-
dei, ein Lessini Durello DOC
aus dem Veneto oder ein Siidti-
roler Sekt DOC aus steilen
Berglagen: Alle bereiten perlen-
den Genuss. Aber selbst in der
Toskana, in Apulien oder in Si-
zilien sind Schaumweine mitt-
lerweile weit verbreitet.
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1.Platz

2007 Soldati La Scolca D'Antan Riser-
va Brut Millesimato Metodo Classico
v.s.Q.

La Scolca

Gavi (AL), Piemont @

Intensives, leuchtendes Hellgold. In der
Nase nach feiner Wiirze, Holz, Vanille und
Kokos, dann Karamell, Honig, gerdstete
Haselnlsse. Am Gaumen vielschichtig
und spannungsvoll, breitet sich schon
aus, flief3t sanft dahin, feine Perlen um-
hiillen zarten Schmelz, unbedingt aus ei-
nem Burgunderglas genief3en!
lascolca.net, € 50,-
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2.Platz

BIO 2010 Riserva Pas Dosé Lessini
Durello DOC

Fongaro

Ronca (VR), Venetien @

Intensives, brillantes Goldgelb. In der
Nase kompakt und vielschichtig, 6ffnet
sich auf zartem Schwarzbrot-Ton, leich-
tes Sulfit, dann salzig und nach Zitrone.
Am Gaumen ausgewogen und klar,
spannt ein elegantes Kleid auf, edle Rei-
fettne, sehr saftig und sehr frisch, trinkt
sich hervorragend.
fongarospumanti.it, € 26,
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3.Platz

Il Mattaglio Pinot Nero Metodo Classi-
co Blanc de Noirs Brut Emilia IGT
Cantinadella Volta

Bomporto (M0O), Emilia-Romagna @
Hellstes Zwiebelrosa. Duftet in der Nase
nach getoastetem Schwarzbrot, kiihlem
Rauch, leicht salzig und im Nachhall
nach schwarzen Johannisheeren. Am
Gaumen mit feinem Schmelz und knacki-
gem Trunk, zieht sich kerzengerade und
fast schon stahlig tiber die Zunge, kno-
ckentrocken, mit Aufschnitt ein Gedicht!
cantinadellavolta.com, € 30,
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