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EXPORT A +60% 4E 5 FEBBRAIO DEGUSTAZIONE

Casa Vidaschi ospita
Franciacorta Castello Bonomi

«ee Martedi 7 febbraio il sommelier Miro Caruso,
organizza a Casa Vidaschi, il nuovo ristorante roma-
no di Monteverde a via Lorenzo Vidaschi 59, una
cena-degustazione a base di pesce, in abbinamento
al Franciacorta Castello Bonomi (prenotazioni al
numero 334 247 10186).

L’Amarone si mette in mostra
alla Gran Guardia a Verona

«ee Una sfilata di 64 aziende pronte a celebrare il
millesimo 2018 del re della Valpolicella, il protago-
nista di Amarone Opera Prima in programma a
Verona, al Palazzo della Gran Guardia il 4 e il 5
febbraio. Ticket: 35 euro in prevendita e 40 euro
nelle giornate di manifestazione.

Il Morellino di Scansano
protagonista all'estero

+es Vola I'export della Cantina vignaioli Morellino
di Scansano, che nel 2022 ha segnato un + 60%. La
cooperativa ha chiuso I'esercizio di bilancio con un
fatturato con un +8,54% rispetto al 2021. La crescita
& dovuta anche agli investimenti per aumentare
ulteriormente la sostenibilita della produzione

«Basta vini iInternazionali

Tomiamo ainostr autoctons

Chiara Soldati, cugina dello scrittore e Ceo della cantina «La Scolcay in Piemonte

«Il futuro é nell’enorme varieta di vitigni che abbiamo in Italiay

PAOLO ZAPPITELLI
p.zappitelli@iltempo.it

«es Il cognome & di quelli impor-
tanti, che possono anche «com-
plicare» la vita. Specialmente se
sei donna e ti dedichi al mondo
del vino. Lei, perd, 'esame lo ha
passato a pieni voti: Chiara Solda-
ti, Ceo della cantina «la Scolca» in
Piemonte, I'anno scorso & stata
nominata dal presidente della Re-
pubblica Cavaliere del lavoro.
«La pill giovane
inItalia - raccon-
ta - Una grande
emozione ma io
continuo ad aver
voglia di andare
avanti».

Magari per capi-
re tanta passio-
nebisogna parti-
re dall’inizio, sa-
pere come & na-
to il suo amore
per le vigne.
«Semplicemen-
te ho sempre vis-
suto in questo
mondo, perme &
stato naturale se-
guire quello che
faceva mio padre e poi mio non-
no e mio hisnonno. Siamo alla
quinta generazione che si occu-
pa della terra e del vino, la mia
radice culturale & qui. Esono con-
tenta che anche mio figlio abbia
deciso di dedicarsi all’azienda.
Con suo cugino Mario Soldati
che rapporto ha avuto?
«Sentirlo parlare, raccontare, &
stato bellissimo, capisco che aver-

lo conosciuto & stata una grande
fortuna e un grande onore. Mi ha
insegnato che il vino non & solo
un prodotto ma & culturar.

Donnaé con un cognome impor-
tante. Le ha creato qualche pro-
blema entrare in un mondo che

casa. Forse all'inizio c'é stata un
po’ didiffidenza perd ha pagato il
mio aver studiato tanto e essere
preparata. E poi mi sono guada-
gnata la fiducia sul campo, ho
sempre fatto le vendemmie, lavo-
Tato in vignan.

Cambiamenti cli-

Un mondo maschile

«La fiducia mela sono guadagnato
sul campo, studiando. B poi ho

sempre lavorato in vigna»

matici, nuovi Pae-
si che emergono
come produttori
diqualita. Che fu-
turo vede per il vi-
no italiano?

«losono una gran-

fino a una quindicina di anni fa
era fatto quasi esclusivamente
di womini?

«losono figlia unica ma sono cre-
sciuta un po’ come il maschio di

de sostenitrice dei
nostri vitigni autoctoni, questo &
il nostro valore. Abbiamo varieta
uniche e irripetibili».

Dunque in controtendenza con
chi da decenni continua invece

Piemonte
Chiara Soldati &
(eodisla
Scalcn, confing
che Funna
Fmssimn
esteggia 105
| | anni, A sinistra
il suo vino
«D'Antans

a impiantare specie internazio-
nali.

«PermeI'aspetto dell'identita ter-
ritoriale sara la carta vincente nei
prossimi anni, la nostra ricchez-
za. Per esempio anche il mercato
americano ora si sta dirigendo
pii1 verso la qualita piuttosto che
la quantita».

11 vino al quale & pit affeziona-
ta?

«Il nostro D'Antan, & nato come
una scommessa fatta da me e
mio padre, abbiamo lavorato sul
lungo invecchiamento. Eun cen-
to per cento varieta Cortese che
fa acciaio. Rappresenta la nostra
filosofia, guardiamo verso il futu-
roma con radici ben piantate nel
passato».

CHERODUZIONE NISERVATA

FEUDI SAN GREGORIO

Eco-investimenti
per un bilancio
pit1 sostenibile

«se Aumento dei metodi
di coltivazione a sempre
minore impatto (sviluppa-
ti in partnership con cen-
tri di ricerca nazionali e
internazionali), adozione
di componenti di packa-
Fing sempre pili sostenibi-
i, utilizzo esclusivo di
energia da fonti rinnovabi-
li e progetti nel sociale,
come la partecipazione,
in qualita di socio fondato-
re, alla Fondazione San
Gennaro di Napoli. Sono i
risultati del piano di soste-
nibilita raggiunti nel 2022
dalla cantina Feudi di San
Gregorio. «Nel corso del
2022 sono stati inoltre rea-
lizzati due ulteriori campi
fotovoltaici - spiega il Pre-
sidente dell’azienda Anto-
nio Capaldo - che hanno
consentito di coprire, tra-
mite |'autoproduzione, il
40% del fabbisogno ener-
getico. Un'ottimizzazione
significativa che ha riguar-
dato anche il consumo di
risorse idriche, grazie an-
che alle vasche di recupe-
rodell’acqua piovana: og-
g‘il ricorso a fonti esterne

i approvvigionamento
di acqua per i vigneti &
stato azzerato». L'obietti-
Vo su cui ora puntala can-
tina & quello di rendere
eco-sostenibile il proprio

ackaging. Rispetto al
2021 & stato ridotto il «pe-
so-vetro» del 75% della
produzione e, nel corso
del 2022, I'azienda ha scel-
to di confezionare i propri
vini, anche per gli omaggi
natalizi, in carta riciclabi-
le con certificazione FSC.
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® cavolfiori @ cipolle @ radicchio o pompelmi o alice o spigola
® cardi @ indivia ® spinaci e mele ® cernia o sardina
® bietole ® cime dirapa earance © dentice o nasello
® broccoli o topinambur e mandarini » rombo
@ cavolo cappuccio ® porri e pere ® sarago
® carote e finocchi o limoni o scorfano
o cavolini di Bruxelles e patate ® kiwi @ triglia
® cavolo verza ® sedano e melagrana » sogliola
@ cicoria @ rape e cachi o merluzzo

emandaranci
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